
presentano

TenTeatro 
M U S I C A

I Cinque 
Sensi

&

Mirandolina 
... CUCINA

 

con Mariella Riccio

Menù d’ispirazione e atmosfera Settecentesca.  
curato da Mariella Riccio con la

consulenza storica di Raffaele Riccio. 
Le portate saranno accompagnate dalle arie  
de “La locandiera” di Antonio Salieri. 

CENA-SPETTACOLO 

Via Armiggia, 42 - Bagnarola di Budrio

Presso il ristorante 

Domenica 20 h 20.00

L’ Accademia dei Notturni 



Menù di Mirandolina
ANTIPASTO DI FABRIZIO

    Quiche  di carciofi e speck 

I PRIMI DEL CAVALIERE  
Lasagnette con taleggio, radicchio trevigiano e noci 
Maccheroncini al torchio con ragù bianco d’anitra 

SECONDI DI MIRANDOLINA 
Intingoletto della locandiera 

Lombatina di maiale steccata con chiodi di garofano e salsa  
con parmigiano, cipolle bianche,porri e timo 

Tortino gratinato al forno con funghi, zucchine e cipolle  bianche 

DOLCE DEL CONTE
Dolce al cioccolato con pere caramellate 

VINI DEL MARCHESE 
Cabernet Sauvignon 

Pignoletto

Emilia-Romagna

                        Cena-Spettacolo a tema
Prenotazioni obbligatorie fino ad esaurimento posti 120 max 
€ 45,00 a persona 
€ 35,00 per chi presenta 1 biglietto (prosa o lirica) 
€ 25,00 per chi presenta entrambi i biglietti  
	   			           (prosa + lirica) 
I biglietti vanno presentati alla cassa la sera della cena


